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PRILOG L

KATEGORIJE JAKIH ALKOHOLNIH PICA

1. Rum

(1) Rum je jako alkoholno pice proizvedeno iskljucivo destilacijom proizvoda dobivenog alkoholnom f{ermen-
tacijom melase ili sirupa dobivenih u proizvodnji Secerne wske ili iz samog soka Sederne wske, destilirane na
manje od 96 % vol., tako da destilat ima prepoznatljiva specificna organolepticka svojstva ruma.

(I Alkohoina jakost ruma iznosi najmanje 37,5 % vol.

{c) Ne smije se dodavati razrijedeni il nerazrijedent alkohol,

{d) Rum se ne arematizira.

(¢) Rum moze sadriavad samo dodani karamel kao sredsiva za prilagodbu boje.

(i Rum se moie zasladivad kako bi se zaokruzio konadni okus. Medutim, konaéni proizvod ne smije sadrZavari
vige od 20 grama sladila po litr, izrazenog kao inverini Secer.

f@) U slugaju oznaka zemljopisnog podrijetla registriranih u skladu s ovom Uredbom, pravni naziv ruma moze se
dopuniti:

i, izrazom fraditionnel” I ,radicional” ako je rum koji je u pitanjo:

— proizveden destilacijom na manje od 90 % vol., nakon alkoholne fermentacije sirovina od kojth se dobiva
alkohot i koje potjetu iskljucivo iz predmetnog mjesta proizvodnje i

— ima sadr#aj hlapljivih wvari jednak ili vedi od 225 grama po hekeolitru preracunato na 100 % vol,
alkohola i

— nije zasladen;

ii. izrazom ,poljopriviedni” ako rum koji je u pitanju ispunjava zahtjeve iz tocke i i proizveden je iskljudivo
destilaciiom nakon alkobolne fermentacife soka Sederne trske. Twraz poljoprivredni” koristiti se samo
u slufaju oznake zemljopisnog podrijetia nekog od francuskih prekomorskib departmana ili Autonomne

regije Madeira.

Ovom tockem ne dovadi se o pitanje upotreba izraza poljoprivredni”, traditionnel” ili tradicional” u vezi s bilo
koiim proizvodem koji nije obuhvaden ovom kategorijom, u skladu s njegovim posebnim kriterijima.

2. Whisky ili whiskey

fa) Whisky ii whiskey jako je alkoholno pice proizvedeno iskljucivo provedbom svih navedenik proizvodnih
postupaka;

i, destilacijom kage Zitnog slada, s cijelim zrnima nesladnih Zitarica ili bez njih, koja je bila:
— ofeerena dijastazom slada koji je u njoj sadrian, s drugim prirodnim enzimima ili bez njil,
— prevrela uz dodatak kvasca;

ii. svaka destilacija provodi se na manje od 94.8 % vol. tako da destilar ima aromu i okus upotrijebljenih
stroving;

iit. dozrijevanjem konanog destilata najmanje tri godine u drvenim badvama zapremaine do najvide 700 litara.

Gotov destilat, kojem se mogu dodavati samo voda i karamel (za bojenje), zadrava boju, aromu 1 okus nastale
tijekom proizvodnog postupka iz todaka i, ii. i iii.

(b) Alkohoina jakost proizvoda whisky ili whiskey iznosi najmanje 40 % vol,

(¢} Ne smije se dodavati razeijedeni ili nerazrijedeni alkohol,
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(d) Whisky ili whiskey se ne zasladuje, Cak ni zbog zaokruzivanja okusa, ili aromatizirati, niti moze sadrzavati aditive,
osim karamela (E 150a) kao sredstva za prilagodbu boje.

) Pravni naziv whisky” ili ,whiskey” moze se dopuniti izrazom single malt” samo ako je bio destiliran iskfjucivo iz
jecmenog slada u jednoj destileriji. e

3. Zitna rakija

(a) Zitna rakija jako je alkoholno pice proizvedeno iskljucivo destilacijom fermentirane kaSe cijelog zma Hearica
koje zadrZava organolepticka svojstva upotrijebljenih sirovina,

{by Alkoholna jakost zitne rakije iznosi najmanje 35 % vol,, uz iznimku proizvoda Korn,
() Ne smije se dodavaii razrijedeni i nerazrijedeni alkohol.

(d) Zina rakija se ne aromatizira.

{¢) Zima rakija moze sadrzavati jedino dodani karamel kao sredstvo za arilagodbu boje.

{fy Zitna rakija moze se zasladivaii kako bi s¢ zaokruzio konmaéni okus. Medutim, konacni proizvod ne smije
sadrzavati viSe od 10 grama sladila po litri, izrazenog kao ivertni §eder,

{9) Zitna rakija mode nositi pravni naziv ,Zitni brandy” ako je proizvedena destilaciiom na manje od 95 % vol. iz
fermentirane kase cijelih zrna 7itarica, koja ima organolepticka svojstva upotrijebljenih sirovina.

(h) Rijec ,Zitna” u pravnom naziva ,Fitna vakija” i Zitni brandy” mofe se zamijeniti nazivom Zitarice koja se
upotrebljava iskljutivo u proizvodnii tog jakog alkoholiog pica.

4. Rakija od vina

(a) Rakija od vina jako je alkeholno pice koje zadovoljava sljedeée zahgjeve:

i proizvedeno je iskljucive destilacijom vina, vina pojacanog za destilaciju ili vinskog destilata na manje od
86 % vol.:

ii. sadrzava kolitinu hlapljivih tvari jednaku ili vecu od 125 grama po hekewlitru preratunato na 100 % vol,
alkohola;

iii. sadrzava maksimalnu kolicinu metanola od 200 grama po hekrolitru presacunato na 100 % vol. alkohola;
(b) Alkoholna jakost rakije od vina iznosi naimanje 37,5 % vol.
{c) Ne smije se dodavati razrijedeni ili nerazrijedeni alkohol.
(d) Rakija od vina se ne aromatizira, To ne isklju¢uje radicionalne metode proizvodnie,
{¢) Rakija od vina moze sadrZavati jedino dodani karamel kao sredstvo za prilagodbu boje.

{f) Rakija od vina moie se zasladivasi kako bi se zaokruzio konadni okus. Medutim, konaéni proizved ne smije
sadrzavati vise od 20 grama sladila po litri, izrazenog kao invertni geder.

{g) Ako je rakija od vina bila podvrgnuta dozrijevanju, moze se i dalje stavljati na tr3idte kao Jrakija od vina” pod
uvjetom da je dozrijevala jednake dugo ili duze od razdoblia utvrdenog za jaka alkoholna pica u okvira
kategorije 5.

() Ovom Uredbom ne dovodi se u pitanje upotreba izraza ,Branntwein” u kombinaciji s jzrazom ,essig” u prezen-
tiranju § oznadivanju octa,

5. Brandy ili Weinbrand

(@) Brandy ili Weinbrand jako je alkohoino pice koje zadovoljava sljedede zahtjeve:

i proizvedeno je iz rakije od vina kojoj se moze dodati vinski destilat pod uvjetom da je destiliran na manje
od 94,8 % vol. i da ne prelazi maksimalno 50 % od ukupne kofi¢ine alkohola u gotovom proizvodu;
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ii. dozrijevalo je najmanje:
~— gadinu dana u hrastovim posudama, od kojik je svaka zapremnine od najmanje 1 000 fara ili

— Fest ayeseci u hrastovim badvama zapremnine do najvise 1 000 firary; -

iii. sadvzava kolicinu hlapljivih tvari jednaku ili vedu od 125 grama po hektolitry ‘premﬁuuam na 100 % vol.
alkohola, a koja potjece iskljucivo iz destilacije upotrijebljenih sirovina;
iv. sadrzava maksimalnu koli¢inu metanola od 200 grama pe hektolitru preracunato na 100 % vol. alkohota.
(b) Alkohoina jakast proizvoda brandy ili Weinbrand iznosi najmanje 36 % vol.
{c) Ne smije se dodavati razrijedeni il nerazrijedeni alkohol.
(&) Brandy ili Weinbrand se ne aromatizira. To ne iskljucuje tradicionalne metode proizvodnje.
(e} Brandy ili Weinbrand moze sadrzavaii jedine dodani karamel kao sredstvo za prilagodbu boje.
{fi Brandy ili Weinbrand mofe se zasladivai kako bi se zaokruzio konaini okus. Medutim, konacni proizvod ne
smije sadrzavati vise od 35 grama sladila po litri, izraZenog kao invertni Secer.

6. Rakija od groZdane komine ili komovica

{a) Rakija od grozdane komine ili komovica jako je atkoholno pice koje zadovoljava sljedede zahtjeve:

i. proizvedena je iskljudivo destfiranjem fermentirane groidane komine, neposredno vodenom parom ili
nakon dodavanja vode i ispunjena su oba navedena uvjeta:

— svaka destilacija provodi se na manje od 86 % vol;
— prva destilacija provodi se uz prisutnost same komine;
fi. na 108 kg upotrijebljene groZdane komine moze se dodati najvise 25 kg vinskog taloga;

ifi. kolitina alkohola koja potjete od vinskog taloga ne prelazi 35 % ukupne kolitine alkohola u gotovom
proizvodu;

iv. sadrzava kolicinu hlapljivih tvari jednaku i veéu od 140 grama po hektolitru preracunato na 100 % vol.
alkohola i sadrava maksimalnu kolicinu metanola od 1 000 grama po hekeolitru preracunato na 100 %
vol. atkohola,

by Alkoholna jakost rakije od grozdane komine ili komavice iznosi najmanje 37,5 % vol.
(€} Ne smije se dodavati razrijedenti ili nerazrijedeni alkohol.
(d) Rakija od groZdane komine ili komovica se ne aromatizira. To ne iskljucuje tradicionalne metode proizvodnje.

() Rakija od groidane komine ili komovica moie sadrZavad jedino dodani karamel kao sredstvo za prilagodbu
boje.

(f) Rakija od groidane komine ili komovica moZe se zasladivail kako bi se zaokruzio konacni okus. Medutim,
konagni proizvod ne smije sadrZavati vise od 20 g sladila po liwri, izraZenog kao invertni Secer,

7. Rakija od voéne komine

(a) Rakija od voéne komine jako je alkoholue pice koje zadovoljava sljedede zahtjeve:

i. proizvodi se isklju¢ive fermentacijom i destilacijom voéne komine koja nije grozdana komina i ispunjena su
oba navedena uvjeta:

— svaka destilacija provodi se na manje od 86 % vol alkohola;

— prva destilacija provodi se uz prisutnost same komine;
ii. sadriava kolicinu hlapljivih tvari od najmanje 200 grama po bekeolitru preracunato ra 100 % vol. alkohola;
iii. sadriava koli¢inu metanola od najvide 1 500 grama po hektolitra preraCunato na 100 % vol. alkohols;

iv. u shucaju vodae komine od kostunicaveg voda, sadriaj cijanovodicne kiseline moze iznositi najvise 7 grama
po hekeolitru preratunato na 100 % vol. alkohola.
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{b) Alkohalna jakost rakije od voéne komine iznosi najmanje 37,5 % vol,
{c) Ne smije se dodavasi razrijedeni ili nerazrijedensi alkohol.
{d) Rakija od voéne komine se ne aromatizirati.

{e) Rakija od voéne komine moZe sadriavat jedine dodant karamel kao sredstvo za prilagodbu boje.

{f) Rakija od vocne komine moZe se zasladivari kako bi se zaokruzio konacni okus. Medutim, konadni protzvod ne
smije sadrzavati vise od 20 grama sladila po litrd, izraZenog kao invereni Secer.

(@} Pravni naziv sastoji od naziva voda i izraza rakija od komine”. Ako se upotrebljava komina nekoliko razlicitih

vrsta voca, upotrebljava se pravni naziv rakija od voéne komine”, koji se moze dopunitl nazivom svake vrste
vola navedene silaznim redoslijedom s obzirom na upotrijebljenu koli¢inu,

8. Rakija od groidica ili raisin brandy

(1) Rakita od grozdica ili raisin brandy jako je alkoholno pice proizvedeno iskljucivo destilacijom proizvoda
dobivenog alkoholnom  fermentacijom  chstrakia susenoga groZda sorte ,oni korinth” il ,muskat iz
Aleksandrije”, destiliranog na manje od 94,5 % vol,, tako da destilat ima aromu i okus upotwijebljenih sirovina.

{b) Alkoholna jakost rakije od grozdica ili raisin brandy iznost najmanije 37,5 % vol.

{cy Ne smije se dodavad razrijedent ili nerazrijedeni alkohol.

{d} Rakija od grozdica ili raisin brandy ne aromatizira sc.

{¢} Rakija od grozdica ili raisin brandy moze sadrzavati jedino dodani karamel kao sredsevo za prifagodbu boje.

) Rakija od grozdica ili raisin brandy moZe se zasladivad kako bi se zaokruzio konadni okus. Medutim, konacni
proizvod ne smije sadrZavati vise od 20 grama sladila po lieri, jzrafenog kao invertni Secer.

9. Rakija od voca

{a} Rakija od voca jako je alkoholno pice koje zadovaljava sljedece zahtjeve:

. proizvedeno je iskljucive alkoholnom fermentacijom i destilaciiom, s kolticama i bez njih, svjezih
i mesnatth plodova voca, ukljucujudi banane, ili mosa od akvog voca, bobica ili zelenih dijelova;

ii. svaka destilacija provodi se na manje od 86 % vol. tako da destilat ima aromu i okus destiliranih sirovina;

ili. sadrzava kolitinu hlapljivih tvari jednaku ili veéu od 200 grama po hekeolitru preradunato na 160 % val.

alkoholg;

iv. u slucaju rakija od koStunidavog voca, sadrzaj cijanovoditne kiseline iznosi najvide 7 grama po hekrolieru
prerafunato na 100 % vol. alkohola.

{b) Sadriaj metanola u rakiji od voda iznosi najvife 1 000 grama po hekrolitru preradunato na 100 % vol. alkohola,
osim:

i. u slucaju rakija od vola proizvedenih od shededeg voca ili bobica e u pogledu kojih maksimalni sadrzaj
metanola iznosi 1 200 grama po hektolicru preradunaro na 180 % vol. alkohola:

— jabuka (Malus domestica Borkh.),

— marelica (Prunus armeniaca L),

— &ljiva (Prunus domestica 1.),

— domacda §liiva (Prunus domestica L),

~— mirabela {§ljiva Zutica) (Prunus domestica L. podvrsta gyriaca (Borkh.) Jancl ex Mansf),

~— breskva (Prunus persica (L.} Batsch),

— krugka (Pyrus communis L), osim kruske sorte Williams (Pyrus comnumis L. cv Williams”),
— kupina Rubus sect. Rubus},

— maiina (Rubus idaeus L),
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it. U dlucaju rakiza od voca proizvedenih od sljedeceg voca ili bobica te u pogledu kojih maksimalni sadriaj
metatola iznosi 3 350 grama po kektolivu preradunato na 106 % vol. alkohola:

— dunja (Cydonia oblonga Mill),

— borovica (Juniperus communis L. il Juniperus oxicedrus L),
— kruska sorte Williams (Pyrus communis L. cv ,Williams”},
— crni ribiz {Ribes nigrum L),

— crveni ribiz (Ribes rubrum L),

~— §ipak (Rosa canina L),

— bobice bazge (Sambucus nigra L),

— oskoruda (Sorbus aucuparia L.,

— jarcbika (Serbus domestica 1.,

— brekinja (Sorbus torminalis (L) Crantz).

(¢) Alkoholna jakost rakije od voda iznosi najmanje 37,5 % vol.

(dy Rakija od voda ne smije se bojiti.

(€) Neovisno o tocki (d) ove kategorije i odstupajudi od kategorije hrane 14.2.6. iz dijela E Priloga L. Uredbi {EZ)
br. 1333/2008, karamel se smije koristiti za prilagedbu boje rakija od voda koje su dozrijevale najmanje jednu
godinu u dodiru s dreom.

() Ne smije se dodavati razrijedeni ili nerazrijedeni alkohol.

(#) Rakija od voda ne aromatizira se.

(1} Rakija od voda moie se zasladivati kako bi se zaokruZio konatni okus. Medutim, kenaéni proizvod ne smije
sadrzavati vide od 18 grama sladila po litri, izraZenog kao invertni eder.

(i} Pravni naziv rakije od voda jest .rakija”, dopunjen nazivom voda, bobica #i zetenih dijelova. Na bugarskom,
Cedkom, grekom, hrvaskom, poljskom, rumunjskom, slovackom 1 slovenskom jeziku taj se pravni naziv moe
fzraziti nazivom voda, bobica ili zelenih dijelova i odgovarajudih sufiksom.

Alternativno:
L pravei naziv iz prvog podstavka moze glasiti swasser”, uz naziv voda,
if. shededi pravni nazivi mogu se koristit u sljedecim shucajevima:
— kirsch” za rakiju od wesnjefvinje (Prunus avium (L) L);
- ljiva", domada gljiva” ili ljivovica” za rakiju od sljive (Prunus domestica L.);
— mirabelle” za rakiju od $ljive mirabele (Prunus domestica L. podvrsta syriaca (Borkh.) Janch. ex Mansf);
— ,planika” za rakiju od planike (Arbutus unedo L};

— zlatni delifes” za rakiju od jabuke (Malus domestica var. Golden Delicious");

= Obstler” za voénu rakiju proizvedenu od voéa, s bobicama il bez njib, pod uvjetom da je najmanje 85 %
kase dobiveno od razlicnih sorti jabuka, krudaka ili obojega.

Naziv Williams" ili ,viljamovka” moke se upotrebljavati samo za prodaju rakije od kruske proizvedene iskljudivo
od kruske sorte ,Williams”,

Ako postoji rizik da krajnji potroda nede lako razumijeti neki od dh pravnih naziva koji ne sadriavaju rijec
Jsakija” iz ove totke, opis, prezentiranje i oznacivanje moraju sadrzavati rije¢ rakija”, koja se moze dopuniti
obrazloZenjem.
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1.

i) Ako se zajedno destiliraju dvije ili vie vrsta voda, bobica ili zelenih dijelova, proizved se stavlja na wriiste pod
Pravism nazivont

— rakija od voéa” za jaka alkoholna pica proizvedena iskljucivo destilaciiom voda ili bobica ili obojega li
s
— rakija od zelenih dijelova” za jaka alkoholna pica proizvedena iskijucivo destilacijom zelenih dijelova #i

— rakija od voda i zelenih dijelova” za jaka alkoholna pica proizvedena destilacijom kombinacije voda, bobica
i zelenih dijelova,

Pravii naziv moZe se dopunit nazivom za svako voce, bobicu il zeleni dio, silaznim redoslijedom u odnosu na
upotrijebljenu kolicinu,

Rakija od jabu¢nog vina, rakija od kruskovog vina i rakija od jabuinog i kruskovog vina

{) Rakija od jabuénog vina, rakija od kruskovog vina i mkl}u od jabucnog { kruskovog vina jaka su alkoholna pica
koja zadovoljavaju sljedede zahteve:

i. proizvedena su iskjucivo destilacijom vina od jabuke ili vina od kruske ra manje od 86 % vol. tako da
destilat ima aromu i okus voda;

ii. sadrzavaju kolicinu hlapljivih tvari jednaku ili veéu od 200 grama po hektolitru prerafunato na 100 % vol.
alkohola;

iif. sadriavaju kolicinu metanola od najvife 1 000 grama po hektolitru preracunato na 100 % vol. alkohola.

{b) Alkoholia jakost rakije od jabutnog vina, rakije od krugkovog vina i rakije od jabuénog i kruskovog vina iznosi
najmanje 37,5 % vol.

(¢} Ne smije se dodavadi razrijedeni ili nerazrijedeni alkohol.

{d} Rakija od jabu¢nog vina, rakija od krugkovog vina i rakija od jabucnog i krutkovog vina ne aromatizira se. To
ne iskljuéuje radicionalne metode proizvodnje.

{e} Rakija od jabutnog vina, rakija od kruskovog vina i rakija od jabucnog i kruskovog vina moZe sadriavati jedino
dodani karamel kao sredstvo za prilagodbu boje,

) Rakija od iabu¢nog vina, rakija od kruskovog vina i rakija od jabu¢nog i kruskovog vina moic se zasladivat
kako bi se zaokruZio konatni ckus. Medutim, konaéni proizvod ne smiie sadrZavad vide od 15 grama sladila po
lierd, izraZenog kao fnvertni Secer,

(g} Pravni naziv glasi:
~rakija od jabudnog vina" za jaka alkoholna pida iskiutivo proizvedena destilacijom jabulnog vina;

- rakija od krudkovog vina” za jaka alkoholna pica iskljutivo proizvedena destifacijom kruskovog vina ili
— rakija od jabuénog i kruskovog vina® za jaka alkoholna pica proizvedena destilacijom jabugnog i kruskavog
vina.

Rakija od meda

{a) Rakiia od meda jako je alkoholne pide koje zadovoljava sljedede zahtjeve:
L proizvedenc je iskljufivo fermentacgom i destilacijom otopine meda;

i, desiilirano je na manje od 86 % vol. tako da destilat ima organoleptitka svojstva koja potjeu od upotrijeb-
lienih sirovina.

() Alkoholna jakost rakije od meda iznosi najmanje 35 % vol.

(€} Ne smije se dodavati razrijedeni ili nerazrijedeni alkohol.

(d) Rakija od meda ne aromatizira sc.

(&) Rakija od meda moZe sadriavati jeding dodani karamel kao sredsivo za prilagodbu boje.

) Rakija od meda moze se zasladivati jedino medom kake bi se zaokruzio konatni okus. Medutim, konacai
proizvod ne smije sadravag vise od 20 grama meda po litd, izrazenog kao inverti Scéer.
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12. Hefebrand ili rakija od taloga

{ay Mefebrand ili vakija od wloga jako je atkoholno pice proizvedens iskljutivo destilacijom vinskog taloga, pivskoga
taloga ili raloga fermentiranog voca na manje od &6 % vol.

e
(b) Alkoholna jakost proizvoda Fefebrand ili rakije od aloga iznosi najmanje 38 % vol,

(¢} Ne smije se dodavati razrijedeni ili nerazrijedeni alkohol.

{d) Hefebrard ili rakija od raloga ne aromatizira se.

(e} Hefebrond ili rakija od taloga moZe sadrzavat jedino dodani karamel kan sredstvo za prilagodbu boje,

() Hefebrand ili rakija od taloga moZe se zasladivati kako bi se zaokruZio konacni okus. Medutim, konaini proizvod
ne smije sadrfavati vife od 20 grama sfadila po fird, fzrazenog kao invermi deder.

{g) Pravni naziv Hefebrand™ ili rakija od taloga” dopunjuje se nazivom upotrijeblienih sirovina,

13. Rakija od piva

{a) Rakija od piva jake je atkoholno pice koje se proizvodi iskljuGivo feravnom destilacijom sviezeg piva pod
normalnim tlakom, s alkoholnom jakosti manjom od 86 % vol, tako da dobiveni destilat ima organolepticka
svojstva piva.

{b) Alkoholna jakost rakiie od piva iznosi najmanje 38 % vol.

(c) Ne smije se dodavati razrijedeni ili nerazrijedeni alkohaol,

(d) Rakiia od piva ne aromatizira se.

(e} Rakija od piva moZe sadriavat jedine dodani karamel kao sredstvo za prilagodbu boje.

{f) Rakija od piva moZe se zasladivai kako bi se zaokruZio konaéni okus. Medutim, konaini proizvod ne smije
sadrZavati viSe od 20 grama stadiia po litri, izraZenog kao invertni Seder.,

14. Topinambur ili rakija od jeruzalemske arti¢oke

{a) Topinambur ili vakija od jeruzalemske arti¢oke jako je alkeholno pice proizvedeno iskljuéivo fermentacijom
i destilacijorn gomolja jeruzalemske articoke (Helianthus zuberosus 1.) na manje od 86 % vol. alkohola,

{b) Alkoholna jakost proizvoda topinambur ili rakije od jeruzalemske arti¢oke iznosi najmanje 38 % vol.
{c) Ne smije se dodavati razrijedeni ili nerazrijedeni alkohol.

{d) Topinambur ili rakija od jeruzalemske articoke ne aromatizira se.

{e) Topinambur i rakija od jeruzalemske articoke moze sadriavati jedino dodani karamel kao sredstvo za
prilagodbu hoje,

() Topinembur ili rakija od jeruzalemske articoke moze se zasiadivati kalo bi se zaokruZio konaéni okus. Medutim,
konadni proizvod ne smije sadriavati vise od 20 grama sladila po litri, izrazenog kao invertni fecer.

15. Votka

{a) Yotka je jako alkoholno pice proizvedeno od etilnog alkohola poljopriviednog podrijetfa dobivenog fermen-
tacijom uz prisutnost kvasca iz:
- krumpira ifili Zitarica,
— drugih pofioprivrednih sirovina,

destiliranih tako da se organoleptitka svojstva upotrijebljenih sirovina i nusproizvoda nastalih za vrijeme
fermentacije selektivno smanjuju.

Nakon taga mode slijediti dodama destilacija ili obrada prikladnim pomoénim sredstvima, ukljutujuci obradu
aktivnim drvenim ugljenom, kako bi se dobila posebna organolepticka svojstva,

Najvide razine ostataka ctilnog alkohola poljoprivrednog podrijetla koji se upotrebliava u proizvednji votke
u skladu su s onima navedenima u ¢lanku 4., osim za sadriaj metanola koji ne smije prelaziti 10 grama po
hekrolitru preracunato na 100 % vol. alkohola.

() Alkohoina jakost proizveda voka iznosi najmanje 37,5 % vol.
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(&) Jedine arome koje se mogu dodavati jesu prirodne aromatiéac wari il aromaticni pripravei prisutni u destilatu
dobivenom od fermentiranih sirovina, Proizvodu se mogu dati i posebna organolepiicka svojstva osim
dominantne arome.

{d} Vorka se ne smije bojiti. rs

{e} Votka se moze zasladivati kako bi se zackruzio konacni okus. Medutim, konaéni proizvod ne smije sadrzavari
vide od 8 grama sladila po Lo, izraZenog kao invertni decer.

{y Pri opisivanju, prezentiranju ili oznaivanju proizveds votka koji nije proizveden iskljucivo od keumpira il
zitarica ili obojeg vidiivo se nazmaava proizvedeno od ...% uz dodatak naziva siroving upotrijebljenih
u proizvodniji etilnog alkohola poljoprivrednog podrijetla. Ta se naznaka pojavliuje u istom vidnom polju kao
i pravni naziv.

{g) Pravni naziv u bilo kojoj drzavi clanici isto tako moZe biti vodka”.

14. Rakija (s dodanim imenom voca, bebica ili orasastog voca) dobivena maceracijom i destilacijom

fa)

Rakija {s dodanim nazivom voda, bobica ili orafastog vocéa) dobivena maceracijom | destlacijom jako je
alkoholno pide koje zadovoljava sljedede zahtjeve:

i proizvedeno je:

~— maceracijorm djelomicno fermentiranog i nefermentiranog voda, bobica ili oradastog voda iz tocke i, s
mogudim dodatkom od najvide 20 litara ctilnog alkohola poljopriveednog podrijerla ili rakije il destilaca
keji potjede od istog voca, bobica ili orafastog voca, ili njitove kombinacije na 100 kg fermentiranog
voda, bobica ili oradastog voda,

- ngkon Cega se provodi destilacija; svaka destilacija provodi s¢ na manje od 86 % vol;

ii. proizvodi se od sliedecih vrsta voda, bobica ili oraastog voda:

— aronija (Arenig Medik. nom cons.),

— crnoplodna aronija (Arenia melanocarpa (Michx.) Ellior),

— kesten (Castanea sativa Mill},

— agrumi (Citrus spp.),

— ljednjak {Corylus avellana L),

— crna mahunica (Empetrum nigrum L),

— jagoda (Fragaria spp.),

— pasji trn (Hippophae rhammeides L),

— bobice bozikovine (flex aquifelium 1 liex cassine L),

— drijen {Cornus mas),

— orah {(Juglans regia L.,

~— banana {(Musa spp.),

— mirta {Myrtus communis L),

— indijska smokva {Opuntia ficus-indica (L) Mill),

— marakuja {Passiflora edulis Sims),

— sremza {Prunus pedus L),

— trnjina {divlja sljiva} (Prunus spinosa L.},

— crni ribiz (Ribes nigrum L),

— bijeli ribiz (Ribes niveum Lindl),

— crveni ribiz (Ribes vubrum L),
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— ogrozd (Ribes wva-crispa L. syn. Ribes grossularia),
— §ipak (Rosa canina L),
- arkticka kupina {Rubus arcticus L), o
— modvarna jagoda (Rubus chamaermorus L),
= kupina (Rubug sect. Rubus),
- malina (Rubus idagus L.).
— bobice bazge (Sambucus nigra L),
— oskoruda (Serbus aucuparia L.,
— jarebika (Sobus domestica L},
— brekinja (Sorbus forminalis (L) Crantz),
— cythera §ljiva (Spondias dulcis Parkinson),
— mombinska §ljiva (Spondias mombin L),
— sjevernoamericka borovnica (Vaccinium corymbosun L),
— divlja brusnica (Vaccinium oxycoccos L),
- borovnica (Vaccinium myrrillus L),
- curopska brasnica (Vaccinium vitis-idaea L),

(b) Atkoholna jakost rakije (s dodanim nazivom voéa, bobica i#i oradastog voéa) dobivene maceracijom
i destilacijom iznosi najmanje 37,5 % vol.

(c) Rakiia (s dodanim nazivom voca, bobica ili orasastog voca) dobivena maceracijom i destilacijom ne aromatizira
se.

(d) Rakija (s dodanim nazivom vocda, bobica i orafastog voda) dobivena maceracijom i destilacom ne smije se
bojiti,

(€) Neovisno o tocki (d) { odstupajudi od kategorije hrane 14.2.6. iz dijefa £ Priloga 1. Uredbi (EZ) br. 1333/2008,
karamel se moie koristiti za prilagodbu boje rakije (s dodanim nazivom voéa, bobica ili oradastog voda)
dobivene maceracijom i destilacijom koja je dozrijevala najmanie jednu godinu u dodiru s drvom.

) Rakija (s dodanim nazivom voda, bobica ili orafastog voda) dobivena maceracijom § destilacijom mofe se
zasladivati kako bi se zaokruZio konatni okus. Medutim, konaéni proizvod ne smije sadriavad vise od 18 grama
stadila po litri, izrazenog kao invertni jecer,

&) U pogledu opisa, prezentivania i oznadivanja rakije (s dodanim nazivom voda, bobica ili orafastog voda)

obivene maceracijom i destilaciiom, eznaka proizvedena maceracijor i destifacijom” navodi se ori opisivanju,
dol i destilac ki .p d j destitaci di se pri op j
prezentiranju ili oznadivanju slovima u istom fonty, velicini i boji i u istom vidnom polju kao i oznaka rakija (s
dodanim nazivom voca, bobica ifi oragastog voda)”, a u sludaju boca 1o se mora navesti na prednjo; eriketi.
17. Geist (s dodanim nazivom uspotrijebljenog voéa ili sirovine)

(@) Geist (s dodanim nazivom upotrijeblienog voéa ili sirovine) jako je alkoholno pice proizvedeno maceracijom
nefermentiranog voda 1 bobica navedenth u kategoriji 16. totki (a) podiocki . il povrca, oradastih plodova,
drugih biljnih cvarl poput bilja ili ruZinih latica, ili gliiva u etilnom alkoholu poljopriviednog podrijetla te
potom destilacijom na manje od 86 % vol.

{h) Alkoholna jakost proizvoda Geist {s dedanim nazivom upotrijebljenog voda ili sirovine) iznosi najmanje 37,5 %

vol.

{©) Geist (s dodanim nazivom upotrijebljenog voda ili sirovine) ne aromatizira se.

) Geist (s dodanim nazivom upotrijebljenog voda ili sitovine) ne smije se bojiti.




I 13040 TR Sluzbeni list Europske unije 17.5.2019,
(¢) Geist {s dodanim nazivom upotrijebljenog voca ili sirovine) mofe se zasladivad kako bi se zaokruzio konatni
okus. Medutim, konacni proizvod ne smije sadrzavad vise od 10 grama sladila po livd, izraZenog kao invermi
Seder, |
() lzraz geist” ispred kojeg se nalazi izraz koji nije naziv voda, l)lljl\L ili druge sirovine m()/c nadopunjavati pravni
paziv dr ug,lh jafxlll alkoholnih pida i all\()]wlmh pica, pod uvietom da se takvom upotrebom ne zavarava
potrofada.
18. Encijan
{a) Encijan je jako alkohalno pife proizvedeno od destilaza encijana dobivenog fermentaciiom korijena encijana, uz
dodaak etilnog alkohola poljoprivredrog podrijetia il bez njega.
) Alkoholna jakost encijana iznosi najmanje 37,5 % vol.
{¢) Encijan se ne aromatizira,
19. Jako alkoholno pi¢e aromatizirano borovicom

20.

2%,

{a) Jako alkoholno pice aromatizirano borovicom jako je alkoholno pice proizvedeno aromatiziranjem etilnog
alkohola pnljmrivmiamn podrijetta il zitne rakije ili Zimog destifata i njihove kombinacije bobicama borovice
(uniperus communis L. i Juniperus oxicedrus £.).

{b) Alkoholna jakost jakog alkoholnog pica arematiziranog borovicom iznosi najmanje 30 % vol.

{¢} Uz borovicu se mogu dodatno upowrebljavati aromaticne tvari, aromatiéni pripravei, bilje s aromaticnim
svojstvima ili dijelovi bifia s aromatiénim svojstvima ili njihova kombinacija, ali organolepticka svoistva horovice
moraju biti prepoznatljiva, ¢ak i ako su ponekad ublafena.

{d) jako alkoholno pi¢e aromatizirano boravicom moze nositi pravie nazive ,Wacholder” ili ,genebra”.
Gin

(@) Gin je jako alkoholo pice aromatizirano borovicom, proizvedeno aromatiziranjem etilnog alkohola poljopri-
vrediiog podrijetla bobicama borovice (uniperus communis L),

() Alkoholna jakost proizvoda gin iznosi najmanje 37,5 % vol.

() Za proizvodnju proizvoda gin upotrebiavaju se samo aromaticne tvari ili aromaticni pripravei tako da previada-
vajudi okus bude okus borovice.

(d) lzraz ,gin” moZe se dopuniti izrazom ,diy" ako ne sadriava dodana siadila iznad 0,1 grama sladila po litri
konatnog proizvoda, izrakenog kao invermni fecer.

Destilirani gin

(2) Destilirani gin jedno je od sljededey:

i jako alkohelno pice aromatizizano borovicom, proizvedeno iskiudive destilacijom ctilnog alkohola poljopri-
vrednog podrijetla s poCetnom jakosti alkohola od najmanje 96 % vol., uz dodatak bobica borovice (Juniperus
communis L) 1 drugih bifjnih pripravaka, uz avjet da previadava okus borovice;

i, kombinacija proizvoda takve destilacije i etilnog alkohola poljoprivrednog podrijetla jednakog sastava, Cistode
i alkoholne jacine; za aromatiziranje proizvoda destlirani gin mogu se upotrebljavati § aromatiéne tvari ili
aromaticni pripravei, kako je navedeno u tocki (¢) kategorije 20.

(b) Alkoholna jakost proizvoda destifirani gin iznosi najmanje 37,5 % vol.

(€} Gin proizveden jednostavnim dodavaniem ckstrakata ili aroma etilnom alkoholu poljoprivredrog podrijetta ne
SmALrd se pr mzvodmn destilirani gin.

(W} Tzraz .destilirani gin” moze se dopuniti izrazem ,dry” ili ga obuhvadati ako ne sadrzava dodana sladila iznad 0,1
grama sladila pe liri konatnog proizvoda, izrazenog kao invermi Seder.
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22. London gin

(a) London gin je destilirani gin koji zadovoljava sliedede zahtjeve:

i proizvedi se iskljuciva iz eilnog alkohola poljopriveednog podrijetla, § najvecinysadriajem metanola od 5
grama po hekrolitru preraéunato n2 100 % vol. alkohola, &ja je aroma dobivena iskljucivo destilacijom
etilnog alkohola poljoprivrednog podrijetla, uz dodatak svih prirodnih bilinsh tvari;

ii. dabiveni destilat sadriava najmanje 70 % vol. alkohola;

i, dodatni alkohol paljoprivrednog podrijedla koji se dodaje u skiadu je sa zahyjevima urvedenima u tocki 10.
clanka 4., ali s najvedim sadrzajent metanola od 5 grama po hektolitru preracunato na 100 % vol. alkahola;

iv. nije obojery
v. nije zasladen s vife od 8,1 grama sladila po Hiel konacnog proizvoda, izrazenog kao invertni ecer,;
vi. ne sadrzava nikakve druge sastojke osim sastojaka iz toCaka i., ifi. i v., te vode.

{b) Alkoholna jakost proizveda London gin iznosi najmanje 37,5 % vol.

{c}) Naziv London gin” moie se dopunit izrazom .dry" (suhi) ili ga obuhvadati.

23, Jako alkoholno pide aromatizirano kimom ili Kitmmel

{a) Jako alkoholno pice aromatizirano kismom i Kimmel jako je alkohelno pice proizvedeno aromaiiziranjem
etiinog alkohola peljoprivrednog podrijetla kimom (Carum carvi L)

{b) Alkoholna jakost jakog alkoholnog pica aromatiziranog kimom ili Kiimmel iznosi najmanje 30 % vol,

(¢} Mogu se dodatno upotrebljavati aromaticne tvari ifili aromaticni pripravei, ali previadava okus kima,

24. Akvavit ili aquavit

(@) Akvavit ili aquavit jako je alkoholno pice aromatizirano kimom ifili sjemenkama kopra, proizvedeno upotrebom
etilnog alkahola poljoprivrednog podrijetla koji je aromatiziraa destilatom bilja ili zacina,

{b) Alkoholna jakost akvavita ili aquavita iznosi najmanje 37,5 % vol.
() Mogu se dodamo upotrebfjavad aromaticne tvari ili aromaticni pripravai ili oboje, ali okus tih pida mora

u velikoj mjeri proizlazit iz destila kima (Caram carvi L) ifili sjemenki kopra (Ancthum graveolens L} jer je
upotreba etericnih ulja zabranjena.

id

Gorke tvari ne smiju jasno previadavad u okusu; sadriaj suhog eksirakea ne smije biti vedi od 1,5 grama na 100
mililicara.

25. Jako alkoholno pice aromatizirano anisom

@) Jako alkoholno pice aromatizirano anisom jako je alkoholno pice proizvedeno aromatiziranjem etilnog alkohola
poliopriviednog podrijetla prirodnim ekstraktima zvjezdolikog anisa (Micium verum Hook £), anisa (Pimpinells
anisum 1), komoraia (Foeniculum vulgare Mill) ili bilo koje druge biljke koja sadrzava st glavni aromazski

sastojak, upotrebom jednog od sljedecih postupaka ili njihovom kombinacijom:

i maceracijom ifili destilacijom;

ii, destilaciom alkohola vz dodatak sjemenki ili drugih dijelova prethodno navedenih biljaka;
iii. dodavanjem prirodnih desttiranih ckstrakata biljaka s aromom anisa,

Alkkoholna jakost jakog alkoholnog pica aromatiziranog anisom iznosi najmarnje 15 % vol.

(b

() Jako alkohole pife aromatizirano anisom moZe se aromatizirad samo aromatitnim pripraveina i prirodnim
aromaticnim tvarima.

Pty

(d) Mogu se upotrebliavati i drugi prirodni biljni ekstrakti ili aromaticne sjemenke, uz uvjet da previadava okus
asisa.
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. Pastis

27.

28.

29,

30

31

(@) Pasiis je jako alkoholne pide aromatizirane amisom koje sadrzava i privodne eksprakee korijena sladica
(Glygrrhiza spp.), #to podrazumijeva prisutnost bejila poznatilh kao Jhalkoni”, kao i ghicirizinske kiseling, Cije
najmanje i najvece kalicine iznose 0,05 odnosno 0,5 g po liri,

) Alkoholna jakost proizvoda pastis iznasi najmanje 40 % vol,

{c) Pastis se moZe aromatizirati samo aromatiénim pripravcima i prirednim aromatiénim tvarima.

{d} Pastis smije sadrfavari najvise 100 grama sladila po litri, izraZeno kao invermi Seder, uz najmanji i najvedi

sadriaj anetola od 1,5 odnosno 2 grama po licrk.

Pastis de Marseille

{a) Pastis de Marseille je pastis s izrazitint okusom anisa, sa sadrZajem anetola fzmedu 1,9 § 2,1 grama po lind.
hy Alkoholna jakost proizvoda pastis de Marseille izrosi najmanje 45 % vol.

{¢} Pastis de Marseille aromatizira se samo aromati€nim pripravcima i privodnim aromatiénim tvarima,
Anis ili janeZevec

(@) Anis ili janezevec jako je alkcholno pice aromatizirano anisom iji karakteristican okus potjece iskijutivo od anisa
(Pisnpinella anisum L), zvjezdastog anisa Micium verus Hook () ifili komoraca (Foeniculum vulgare Mill).

{} Alkoholna jakost proizvoda anis ili jancZevec fznosi najmanje 35 % vol.

{c} Anis ili janezevec moZe se aromatizirati samo aromatiénim pripraveima i prirodnim aromaticnim tvarima.
Destilirani anis

{a) Destilirani anis je anis kaji sadrZava alkohol destiliran uz dodatak sjemenki navedenih u tocki (3} kategorije 28.,
a u shuaju oznaka zemijopisnog podrijetla, uz prisutnost mastica (tr$lja) i ostalih aromatiénih sjemenki, biljaka
ili voca, uz uvjet da takav alkohol ¢ini najmanje 20 % alkoholne jakost destiliranog anisa.

{b) Alkoholna jakost destiliranog proizvoda anis iznosi najmanje 35 % vol.

{c} Destilirani anis moZe se aromatizirati samo aromatiérim pripravcima i pritodninm aromaticnim tvarima.

Gorko jako alkoholno pice ili bitter

{a) Gorko jako alkoholno pide ili binter jako je alkoholno pice u kojem prevladava gorki okus te je proizvedeno
aromatiziranjem ctilnog alkohola poljoprivrednog podrijetda ififi destilata poljoprivrednog podrijetla aromatizi-
rajudim evarima ili aromatizirajudim pripravcima ili i jednima i drugina.

I Alkoholna jakose gorkih jakog alkoholnog pica ili birtera iznosi najmanje 15 % vol.

&) Ne dovodeéi u pitanje upotrebu takvih izraza pri prezentiranju i oznadivanju prehrambenih proizvoda koji nisu
jaka alkohiolna pica, gorke jako alkoholno pice ili bitter moze se stavljati na trzite § kao ,gorka” ili bitter” sa ili
bez drugog izraza.

{d) Bez obzira na tocku (¢}, izraz .gorki” ili bitter” mozZe se koristiti pri opisivanju, prezentiranju i oznadivanju
gorkih likera.

Aromartizirana votka

(@) Aromatizirana votka je votka s prevladavajudom aromom drugacijom od arome sirovina upotrijebljenih za
proizvadnju votke,

(b) Alkohoina jakost proizvoda aromatizirana votka iznosi najmanje 37,5 % vol.

(¢} Aromatizirana votka moge se zasladivat, kupaZirvati, aromatizirati, ostaviti da dozrijeva ili bojiti.




17.5.2019.

Sluzbeni list Europske unije L 130/43

() Ako se aromatizirana votka zasladuje, konatni proizvod sadrzi manje od 100 grama sladila po lit, izrazenog
kao inverti secer.

{¢) Pravni naziv aromatizirane votke moze takoder biti naziv bilo koje prevladavajuée arome u kombinaciji s rijecju
votka®, Tzraz votka” na bilo kojem sluzbenom jeziku Unije moie se zamijeniti izrazom’,vodka”,

32. Jako alkoholno pi¢e aromatizirano divljom ljivom ili pachardn

33

(@) Jako alkoholno pice aromatizirano divljom dljivom ii pachardn jako je alkoholne pice s prevladavajuéim okusom
divije gliive i proizvedeno maceracijom diviiih djiva (Prunus spinosa) u etilnom  alkehola poljoprivrednog
podrijetta s dodatkom prirodnih ckstrakaza anisa 1 destilata anisa ili oboje.

(b) Najmanja alkoholna iakost jakog alkeholnog pica aromatiziranog divljom #jivom ili pachardna iznosi najmanje
25 % vol;

{¢) za proizvodnju jakog alkoholnog pica aromatiziranog divijom shivom ili pachardna upotsijebljene je najmanje
125 grama divljih §ljiva po litri konacnog proizvoda;

{d) jako alkoholno pifa aromatiziranog divljom ljivom i pachardn ima sadrzaj sladila, izraZen kao invertni Seder,
izmeda 80§ 250 grama po litri konatnog proizvoda;

fe) organolepricka svojstva, boju 1 okus jakom alkohelnom picu aromatiziranom divljom $ljivom ili packardnu daju
iskljucivo upotsijebljeno voce i anis.

(f) Turaz pachardn” moZe se upotrebljavati kao pravni naziv samo ako je proizvod proizveden u Spaniolskoj. Ako je
proizvod proizveden izvan Spanjolske, izraz ,pachardn” moZe se upotrebljavad samo kao dopuna pravnom
naziva jako alkoholno pide aromatizirano divijom $ljivom”, uz uvjet da su dodane sljedede rijedn: ,proizvedeno
u ... iza cega slijedi ime drZave clanice ili trede zemlje u kojoj je pide proizvedeno,

Liker

{@) Liker je jako alkoholno pice;
i. koje sadriava naimanju koli¢ing sladila, izrazenu kao invertni geder, od:

— 70 grama po lii za liker od wednje ifi visnje, iji se etilni alkohol sastaji iskljucive od rakije od tresnje ili
viSnje,

- 80 grama po lieri za likere koji su aromatizirani iskbutuivo encijanom ili sli¢nom bilikom ili pelinom,
— 100 grama po litri w svim drugim shsajevima;

ii. proizvedeno upotrebom etilnog alkohola poljoprivrednog podrijetla i destilata poljoprivrednog podrijeda ili
jedriog ili vise jakih alkoholnil piéa ili njihovom kembinacijom, zasladeno i s dodatkom jedne ili vide aroma,
proizvoda poljoprivrednog podrijetia ili prehrambenh proizvoda.

{b} Alkoholna jakost likera iznosi najmanje 15 % vol.
{c} Za proizvodnju likera mogu se upotrebljavati aromatitne tvari i aromatiéni pripravci,

Medutim, sljededi likeri mogu se aromarizirati samo aromatiziranim prehrambenim proizvodima, aromatiénim
pripraveima i privodnim arematiénim tvarima:

i. vocéni fikeri od;
-~ ananasa (Ananas),
-« agruma {Citrus L),
— pasjeg tna (Hippophae rhamnoides L.),
— duda (Morus alba, Morus rubra),
— vidnje (Prunus cerasus),
— trednje (Prunus avium),
— crnog ribiza (Ribes nigrum L),

— arkeicke kupine (Rubus areticus L),
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— modvarne jagode (Ribus chamaemorns L),
~— maline {Rubus idaeus ).
— divlje brusnice (Vaccinium oxycoccos L.), e
- horovnice Vaccinium myrtillus 1.),
— curopske brasaice (Vaccinium vitis-idaea L.);
il bilini likeri od:
— génépija (kunice, Zutilice) (Artemisia genepi),
- encijana (Gentigna L),
- metvice (Mentha L),
— anisa {Pimpinella anisum L),
(d) Pravni naziv u bilo kojoj driavi ¢lanici moze biti Jfiqueur”, a:

— za iikere proizvedene maceracijom viSanja ili refanja (Prunus cerasus ili Prunus avium) u etilnom alkoholu
poljoprivrednog podrijetla pravni naziv moze biti guignolet” ili éesnjevec”, s izrazom Jiker” ili bez ujega;

— za likere proizvedene maceracijom viganja (Prunus cerasus) o etilnom alkohoby poliopriveednog podrijetla
pravni naziv moZe biti ,ginja” i ginjinha” ili visnjevec”, s izrazom Jiker” ili bez njega;

-~ za likere iji udio alkohola daje isklju€ivo rum pravni naziv moie biti ,punch au rhum”, s izrazom liker" il
bez njega;

— ne dovodedi u pitanje Canak 3. tocke 2., clanak 10. stavak S.tocka (b) i clanak 11, za likere koji sadrie
mijjcko ili mlijecne proizvode pravni naziv moze biti Jkrem”, s dodanim nazivem upotrijebljene sirovine
koja likeru daje njegov previadavajuci okus, s izrazom liker” ili bez njega.

o
Koh

Pri opisivaniu, prezentiranju i oznadivanju likera proizvedenih u Uniji upotrebom etilnog alkohola poljopri-
vredaog podrijetla ili destifata poljoprivrednog pedrijetla, za odraZavanje uobicajene metode proizvodnje mogu
se upotrebljavati sliedede slozenice:

— prune brandy (brardy od #iive),

— orange brandy (brandy od narance),

— apricot brandy (randy od marelice),

— cherry brandy (brandy od treinjefvisnje),

— solbaerrom ili rum od crnog ribiza.

U pogledu opisivanja, prezentiranja i oznacivanja likera iz ove tocke, sloZenica mora biti naznacena u jednom
redu jednakim slovima istog fonta i boje, a rijec Jliker” nalazi se u neposrednoj blizini i napisana je slovima ¢ija
velicina nije manja od slova sloZenice. Ako atkohol ne potjece od navedenog alkoholnog pica, njegovo se
podrijetlo oznacuje na etiketi u istom vidnom polju uz slozenicy, a rijec liker” naznakom vrste poljoprivrednog
alkohola ili rije¢ima ,poljoprivredni alkohot”, ispred kojih stoji ,proizvedens od” ili ,proizvedena uporrehom”,

() Ne dovodedi u pitanje lanke 11,1 12, e ¢lanak 13. stavak 4., pravni naziv Jiker" moze se dopunitt nazivom
arome ili prehrambenog proizvoda koji jakom alkoholnom picu daje previadavajuéi okus, pod uvjetom da okus
jakog atkoholnog pica daju aromatizirani prehrambeni proizvodi, aromatiéni pripravei i prirodne aromatiéne
tvari dobivene od sirovine koja se navodi ¢ naziva arome #i prehrambenog proizvada, uz dodatak aromaticnih
tvari samo gdie je to potrebno za pojadavanje arome te sirovine.

34. Krem liker od (uz dodan naziv upotrijebljenog voéa ili druge sitovine)

(@) Krem liker od (uz dodan naziv upotrijeblienog voéa i druge upotrijebliene sirovine), liker je koji sadizi
najmanje 250 grama sladila po biwd, izraZenog kao invermi §eder,

(b} Alkoholna jakost krem likera od (uz dodan naziv upotrijebienog voca i druge sirovine) iznosi najmanje 15 %
vol.
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{c} Na o jako alkohoino pice primjenjuju se pravila o aromaticnim tvarima i aromaticnim pripravcima za likere
utvrdena u okviru kategorije 33,

{d} upotrijebljene sirovine ne ukljucujie mlijecne proizvode.

{e) voca ili bilo koja druga sirovina koja se koristi u pravnom nazivu mora biti voede ili sirovina koja tom picu daje
njegov prevladavajudi okus.

() Pravni naziv moZe se dopunit izrazom liker”,
{g) Pravni naziv ,céme de cassis”™ moze se koristiti samo za likere proizvedene od crnog ribiza koji imaju sadrzaj
sladila vedi od 400 grama po livd, (zraZen kao inverini §ecer.

35. Sloe gin

{a) Slec gin je liker proizveden maceracijom divije ljive u ginu s mogudim dodatkom soka divlje Slive.
(b} Alkoholna jakost proizvada sloe gin iznosi najmanje 25 % vol,

(¢} Samo se prirodne aromaii¢ne tvari i aromaticnt pripravel mogu upotrebljavati za profzvodnju proizvoda sloe
gin,

(d) Pravni naziv moZe se dopuniti izrazom liker™.

36. Sambuca

(a) Sambuca je bezbojni liker aromatiziran anisom koji zadovoljava sljedede zahtjeve:

i, sadriava destilate anisa (Pimpinglla anisum L), zvjezdastog anisa {(fllicium verum L) ili drugog aromaticnog
bilja;

ii. ima najmanji sadrzaj sladila od 350 grama po litrd, izraZen kao invertai Seces;

iii. ima sadrzaj prirodnog anetola od najmanje 1 grama i najvise 2 grama po liwi.

——
=
i

Alkoholna jakost proizvoda sambuca iznosi najmanje 38 % vol.
) ] ]

{&) Na proizvod sambuca primjenjuju se pravila o aromariénim tvarima i aromaticnim pripraveima za likere
utvrdena u okviru kategorije 33,

{d) Sambuca se ne smije bojid.
{e) Pravni naziv moZe se dopuniti izrazom liker".
37. Maraschino, marrasquino ili maraskino
{a) Maraschino, marrasquine ili maraskine bezboni je liker Cija aroma potjece uglavnom od destilata visnje maraske ili

proizvoda proizeedenog maceracijom viSanja i dijelova vifanja u etilnom alkoholu poljoprivrednog podrijeda
ili u destilatu visnje maraske, s najmanjim sadriajem sladila od 250 grama po litri, izraZenim kao invertni §ecer.

(b} Alkohalna jakost proizvoda maraschino, marrasquino ili maraskine iznost najmanje 24 % vol.

{c) Na maraschino, marmasquino i maraskino primjenjuju se pravila o aromaticnim tvarima i aromaticnim
pripraveima za likere utvrdena u okviru kategorije 33.

{d) Maraschino, marrasquing ili maraskine ne smiju se bojiti.

{e) Pravni naziv moze se dopuniti izrazom ,liker”.
38. Nocino ili orchovec

{a] Nocino ili orehovec liker je koji dobiva aromu uglavnom maceracijom, ili maceracijom i destilacijom, cijelih
zelenih oraha (Juglans vegia L), sa sadrzajem sladila od najimanje 100 grama po litr, izraZenim kao invermi
ecer.

by Alkoholna jakost proizvoda necino 1 orehover iznosi najmanje 30 %.

{¢) Za rocino il archovec primjenjuju se pravila o aromatiénim tvarima i aromatiénim pripraveima za likere utvrdena
u okviru kategorije 33.

(d) Pravni naziv mede se dopuniti izrazom liker,
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39. Liker od jaja ili advocaar ili avocat ili advokat

40,

41.

42,

(@) Liker od jaja ili advocaqt ili avocat ili advokat jest liker, aromatiziran il ne, proizveden od etilnog alkohola
poljopnvmdnog, padrijetla, destilata )olJo])lzvzcdm)g podrijeda ili jakog alkoholnog pica, i n)lho\f{, k()mhuwu;
4 Gji su sastojci kvalitemi Zumanici, bj clanjei te decer ili med ili oboje. Najmanji sad‘wa; Secera ili meda iznosi
150 grama po litd, izraZen kao invertni Secer. Najmanji sadriaj u.st]h zumanjaka iznosi 140 grama po i
konaénog proizvoda. Na etiketi se navodi ako se ne koriste jaja kokosi viste Gallus gallus, nego neka druga jaja.
by Alkoholna jakest likera od jaja ili proizvoda advocaar ili avecat ili advokat iznosi najmanje 14 % vol.

&) Za proizvodnju proizvoda advocaat ili avocat ili advokat mogu se upotrebljavati samo aromatizivani prehrambeni
proizvodi, aromatiéne tvari i aromaticni pripravei,

{dy Za proizvodnju likera od jaja ili proizvoda advocaar ili avocat il advokar mogu se upotrebliavati mlijecni
proizvodi.

Liker s jajima

fa) Liker s jajima jest liker, aromatiziran i ne, proizveden od etilnog alkohola poljopriviednog podrijetla, desdilata
poljoprivrednog podrijeda ili jakog alkoholnog pica ili njihove kombinacije, ji su karakteristitni sastojei
kvaliserni Zumanijci, bjelanici e Seder i med i ohoje. Najmanji sadrZaj $ecera ili meda iznosi 150 grama po
litri, izraZen kao invertni §ecer. Naimanji sadrzaj Zumanika fznosi 70 grama po litri konadnog proizvoda.

{ Alkoholna jakost likera s jajima {znosi najmanje 15 % vol,

&} Za proizvodoju likera s jajima mogu se upotrebljavati samo aromatizirani prehrambeni preizvodi, privodne
aromaticne tvari i aromaticni pripravci.

{dy Za proizvodniu likera s jajiima mogu se upotrebljavati mlijecni proizvodi.
Mistra

{a) Mistrd je bezbojno jako alkoholno pie aromatizirano sjemenkama anisa ili prirodnim anetolom  koje
zadovoljava sljedece zahtjeve:

i, ima sadrzaj anetola od najmanje 1 grama i najvise 2 grama po litri;
ii. moze sadrzavati i destilat aromatskog bilja;
jii. nije zasladeno,
by Alkohelna jakost proizvoda mistrd iznosi najmanje 40 % vol,, a najvise 47 % vol.
{€) Mistrd s¢ moZe aromatizirati samo aromatiénim pripraveima i prirodnim aromariénim tvarima,

{d)y Mistid se ne smije bojiti,
Vikevii gligi ili spritgligg

fa) Vakevi gligi ili spritgligg jako je alkoholno pice proizvedeno aromatiziranjem vina ili vinskih projzvoda i etilnog
alkohola poljoprivrednog podrijetla aromom klincida ili- cimeta ili obojeg upotrebom jednog od sljededih
postupaka ili njihove kombinacije:
i, maceracije ili destilacije,
ii. destlacije alkohola uz dodawak dijeiova gore navedenog bilja,
iii. dodatka prirodnih aromati¢nih tvari Kinciéa ili cimeta.

(b} Alkoholna jakost proizvada vikevd glogi #i spritgloge iznosi najmanje 15 % vol.

() Vakev pligi ili spritglige moZe se aromatizirati samo aromatiénim tvarima, aromatiénim pripraveima ili drugim
aromama, ali je previadavajuéa aroma zacina navedenih u tocki ().

d) Sadriaj vina ili vinskih proizvoda ne premaduje 50 % konacnog proizvoda,
] ] ] 2P
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43. Berenburg ili Beerenburg
(a) Berenbiirg i Beerenburg jako je alkoholno pice koje zadovoljava sljedede zahtjeve:
i, proizvedeno je upotrebom etilnog alkohola polioprivrednog podrijetia
ii. proizvedeno je maceracijom voda ili bilja ili njihovih dijelova;

iii, sadriava kao posebnu aromu destilat korijena encijana (Gentiana lutea 1), bobica borovice (Juniperus
communis L) 1 Hi¢a lovora (Laurus nobilis 1.);

iv. varira u boji od svietlosmede do tamnosmede;

v. moie se zasladis s maksimalno 20 grama sladila po Tiwi, izraZenog kao invertni §eer.

{b) Alkoholna jakost proizveda Berenburg ili Beerenburg iznosi najmanje 30 % vol.

(¢c) Berenburg ili Beerenburg moze se aromatizirati samo aromaticniim pripraveima i prirodnim aromatiéain tvarina.

44, Nektar od meda ili nektar od medovine
{a) Nektar od meda ili nekiar od medovine jako je alkoholno pice proizvedeno aromatiziranjem mjeSavine
fermentivane kae meda i mednog destilata i etilnog atkohola poljopriviednog podrijetla, koji sadriava
najmanje 30 % vol. fermentirane kase meda,

(b) Alkoholna jakost nektara od meda ili nektar od medovine iznosi najmanje 22 % vol.

{c) Nekear od meda ili nektar od medovine moZe s¢ aromatizirati samo aromaticnim pripravcima i pricodnim
aromatiénim tvarima, pod uvietom da previadava okus meda.

(d) Nektar od meda ili nektar od medovine moze se zasladivati samo medom.




